Coté Bistrot

Entrée9€
Plat 18€
Dessert 8€
Entrée+ plat ou Plat+ dessert 19,50€
Entrée, plat et dessert 22,50€

LES ENTREES :
- Tartelette boudin noir, compotée
pommes oighons.
- Toasts de patate douce, chévre frais
et noix.
- Entrée de la semaine.
LES PLATS :

-Linguine, creme de chorizo, tuile de
spianata piccante ou Gambas et sa
creme d’ail noir.

Demande ton parmesan
- Burger : steak de boeuf 180G, Brie
truffé coulant, compotée pommes
oignons, Grenailles et salade.
Burger Végé:steak végé, huile d’herbes

- Escalope de dinde, gratin dauphinois,
sauce aux champignons déglacée au
cidre, clafouti de légumes.

-Plat de la semaine.

LES DESSERTS :
-Creme brulée a la pistache.

- tiramisu minute pommes tatin et
caramel beurre salé.

- Dessert de la semaine.

Coté Gourmet

EntréelO€
Plat 20€
Dessert 10€
Entrée+ plat ou Plat+ dessert 25€
Entrée, plat et dessert 33€
LES ENTREES :

-Foie gras mi-cuit au poivre fumé sur son
pain brioché, griotte. +2€
-Velouté de panais, marrons, réglisse.

- Prawns Rolls : pain brioché, mayo
homardine, gambas, saumon fumé.
LES PLATS :

- Filets de caille sauce au foie gras,
potatoes de patate douce et marrons
saveur de Noél.

- Salade Terre : feuilleté Brie truffé,
lardons, tomates confites, carottes
rapées, ceuf parfait, chou rouge.

- Poké Mer : riz nature, guacamole
maison, carottes rapées, édamame,
chou rouge, Gambas et saumon fumé,
vinaigrette agrumes ou thai.
-Risotto vénéré noir, dos de merlu sauce

homardine, tuile de parmesan.

- Hampe de Veau Aveyronnais, flan de
Butternut, gratin dauphinois et salade.
LES DESSERTS :
-Millefeuille chocolat/framboises,
caramel ail noir, coulis framboises.

- Baba au Rhum et sa chantilly au Tabac.
-Café gourmand :

3 Mignardises maison. +2€

Menu enfant 11€ (-10ANS)

Selon inspiration de la Cheffe.

Glace 1 boule ou dessert du jour.




